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Restaurant Continis right on the promenade in Playa
Blanca and follows two basic concepts in its day to
day running: homemade food and quality—from
freshly baked bread which accompanies the
delicious Mediterranean dishes, to the
homemade pasta, and ice-cream desserts.
Everything is made right there in this family
run restaurant, out of the freshest
ingredients. Cinzia Contin and Jorge
Rogriguez are convinced that homemade
food is the first step to guarantee quality.

This long established restaurant, perfectly
situated on the sea front, never takes
things for granted or rests on its laurels. It
gives variety in its menu for both tourists
and residents, and the owners are always
checking to see if they can make
improvements to give even better quality.

The result of this striving is an award of a
Silver Plate, given to the restaurant by
Hecansa, which is a canarian government
award for quality. Hecansa works for the
improvement in quality and standards of
restaurants in the Canaries, and Contin has
proved that thisinitiative really works.

Try their fresh fish of the day, wonderful meat dishes,
homemade pasta, fine crepes and their variety of
homemade ice-creams. This is a Canarian restaurant
of classand quality.

Avenida Maritima, 32, Playa Blanca, Tel: 928 517 139
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Quality - Homemade
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Directamente en la avenida maritima de Playa Blanca,
podemos encontrar el restaurante Contin. Sus
propietarios, Cintia Continy Jorge Rodriguez, se centran
en dos puntos basicos a la hora de llevar su negocio:
comida casera y calidad. Empezando por el pan, que se
sirve recién horneado, siguiendo con la pasta fresca y
terminando por los postres de helados variados, todo
en este restaurante es casero y siempre empleando los
mejores ingredientes. Para ellos, este es solo el primer
paso paragarantizar la calidad y conseguir que el cliente
salga contento, y por supuesto, vuelva.

En Restaurante Contin siempre se intenta mejorar, y
aunque el restaurante tiene muy buena fama entre
residentes y turistas por su perfecta situacion frente al
mar y su gran variedad de platos, los propietarios
siempre buscan innovar y superarse. Solo asi se puede
conseguir marcar la diferencia.

Este continuo esfuerzo por mejorar, ha concedido a sus
propietarios el galardén de calidad, que acredita su
establecimiento con la placa plateada entregada
por Hecansa (Hotel Escuela de Canarias, SA) en
nombre del gobierno de canarias. Esta
empresa se dedica a facilitar cursos de
hosteleria y realiza controles regulares a
los restaurantes con afan de intentar
mejorar la oferta gastronédmica en las
Islas Canarias. El restaurante Contin
esun buen ejemplo para demostrar
los efectos positivos de esta
importante iniciativa.

Disfrute de un pescado fresco,
platos de carne al horno, pasta
casera ofinos crepesrellenosy
de unodelos muchos helados
que ofrece el Contin. Este
restaurante canario con estilo

y calidad va a sorprenderle
agradablemente.
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Im Restaurante Contin an der Promenade Playa Blancas
stehen zwei Punkte im Mittelpunkt des tdglichen
Geschafts: hausgemachte Speisen und Qualitat.
Angefangen vom selbstgebackenen Brot, welches vor
den schmackhaften mediterranen Speisen gereicht
wird, Uber die hausgemachten Nudeln bis hin zum im
Familienbetrieb hergestellten Eis als Nachtisch setzt
man auf frische Produkte und eigene Zubereitung. Fur
Cinzia Contin und Jorge Rodriguez der erste Schritt um
ihren Gasten Qualitatzu garantieren.

Qualitat bedeutet im Restaurante Contin nicht, dass
man mit dem Erreichten zufrieden ist. Auch wenn das
Lokal sowohl bei Touristen als auch bei den
Einheimischen aufgrund der perfekten Lage direkt am
Meer und der abwechslungs- und umfangreichen Karte
langst etabliert ist, unterziehen die Betreiber ihrem
Geschaft regelmafige Kontrollen. Nur so kann man sich
standig verbessern und den gewissen Unterschied
schaffen.

Resultat der kontinuierlichen Arbeit der Betreiber ist die
Auszeichnung mit der silbernen Plakette durch die von
der kanarischen Regierung eingerichteten
Qualitatskontrolle Hecansa. Mit regelméafBigen
Weiterbildungskursen und Kontrollen der beteiligten
Restaurants sorgt Hecansa fiir eine Verbesserung des
gastronomischen Angebots auf den Kanaren. Und
Restaurants wie das Contin sind bestes Beispiel dafir,
wie gut diese Initiative funktioniert.

Probieren sie den fangfrischen Fisch, die tiberbackenen
Fleischgerichte, die hausgemachte Pasta, feine Crepes
oder die vielfdltigen Eissorten des Contin. Dieses
kanarische Restaurant mit Klasse und Qualitdt wird sie
angenehm liberraschen.
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